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	Pro Loco Olgiatese

con il patrocinio di Città di Olgiate Comasco, 

Assessorato alla Cultura 
organizza
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“CORSO DI CUCINA di Base”

4 lezioni con lo CHEF, Marco Mazzola
Antipasti, Pizze&Focacce, 

Primi Piatti a base di PASTA.
1°LEZIONE, Lunedì 7 Novembre’05

TORTE SALATE: Quiche Loraine, Antipasti, Decorazioni di Verdure.

2° LEZIONE, Lunedì 14 Novembre ‘05

PIZZE & FOCACCE:, dagli stuzzichevoli aperitivi alla pizza fatta in casa.

3° LEZIONE, Lunedì 21 Novembre ‘05

PASTA FRESCA & SUGHI: realizzazione della pasta fatta in casa,  tagliatelle,
tagliolini, fettuccine. Abbinamento con i sughi di carne, pesce e verdure

4° LEZIONE, Lunedì 28 Novembre ‘05
PASTA RIPIENA: Crespelle, Cannelloni & CO…con gustosi ripieni
COSTO: EURO 95, (EURO 90 PER I SOCI DELLA PRO LOCO OLGIATESE)

In omaggio uno Spilucchino per le Sculture Vegetali
ORARIO:  dalle ore 20 alle ore 23.00
presso la Cucina del Centro Sportivo“ Pineta” di Olgiate Comasco.
NUMERO MAX DI PARTECIPANTI: 16
Info e Iscrizioni:

PRO LOCO OLGIATESE, 031/990308 e/o Simone 347/0647502.

Apertura sede Lunedì dalle 21 alle 23 circa.
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